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Entrées

BURRATA
(mozzarella coeur crémeux, huile d'olive, basilic)

AUBERGINES GRILLEES
(aubergines grillées, huile d'olive et persil)
CAPRESE

(tomates, mozzarella, huile d'olive et basilic)

PARMIGIANA
(aubergines, sauce tomate, mozzarella, parmesan, huile d’olive et basilic)

SAN DANIELE
(jambon de parme et melon)

LUMACONI PREZZEMOLATI
(6 ou 12 escargots persillés, gratinés au four)

AFFETTATO MISTO

(assiette de charcuterie italienne, jambon de parme, coppa, pancetta, focaccia chaude, spianata,

chorizo calabrese)

VERDURE ALLA GRIGLIA

(grillade de légumes a l'italienne: aubergines, courgettes, poivrons au four, huile d'olive et basilic)

ANTIPASTO MISTO
(charcuterie italienne, légumes grillés, focaccia et mozzarella)

ENTRATA DEL CUOCO
(assiette d'antipasti a l'italienne selon I'humeur du chef) ™ * <2

Pates

PENNE AL POMODORO
(coulis de tomates cerises maison et basilic)

PENNE ALL’ARRABBIATA
(sauce tomate, piment, ail, basilic, huile d’olive)

PUTTANESCA
(sauce tomate, olives noire, cépres, anchois, ail, basilic)

TAGLIATELLE BOLOGNAISE
(pétes fraiche au oeufs et sauce bolognaise)

PENNE ALLA NORMA
(sauce tomate, aubergines, mozzarella et basilic)

LINGUINE CARBONARA
(huile d’olive, lardons, parmesan, persil, oeufs)

LASAGNES BOLOGNAISE
LASAGNES D’AUBERGINES

GNOCCHI SORRENTINA
(gnocchi, tomate, mozzarella, basilic)
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TAGLIATELLE CREME DE TRUFFES
(créme de truffe blanche d’alba et creme)

FRUITS DE MER
(tomates fraiches, calamars, moules, coques, crevettes, ail, persil, basilic) 7

LINGUINE AUX PALOURDES
(palourdes du mont saint Michel, huile d'olive, ail, basilic, persil tomates cerises et vin blanc)

Risotti

RISOTTO BURRO E SALVIA
(poelé au beur, a la sauge et parmesan)

RISOTTO ALLA BOSCAIOLA
( jambon de parme, poivre rose mélangé dans la meule de parmesan, champignons)

RISOTTO ALLA VALTELLINA
(créme de courgettes, speck ou bresaola, parmesan)

Nos Viandes

PICCATA AL LIMONE
(escalope de veau sauce au citron et persil)

SCALOPPINA PARMIGIANA :
(escalope de veau, aubergines, mozzarella, parmesan, mozzarella, jambon granbiscotto)

PICCATA AL MARSALA
(escalope de veau, sauce marsala)

SCALOPPINA BOLOGNAISE
(escaloppe de veau, mozzarella, parmesan, sauce bolognaise)

SCALOPPINA VALDOSTANA
(escalope de veau poelé au beurre salé, jambon Gran Biscotto, mozzarella)

PICCATA AI FUNGHI
(escalope de veau aux champignons, créme)

ORECCHIA MILANESE
(escalope de veau panée , citron)

FILETTO COSA NOSTRA
(filet de boeuf; poivre, gorgonzola, parmesan)

FILETTO DI SCOTTONA
(filet de boeuf charolais grillé au gros sel de guérande, poivre rose fouetté au romarin
coupé en tranches)

PESCE SPADA
(tranche d'espadon grillée, citron, romarin, huile d'olive )

Piadina

225

22.5

26.5

22.5

235

21.5

245

225

215

235

28.50

28.50

295



CLORINDA
(tomates cerises, mozzarella, jambon cuit a 1’ os, roquette, sopaax de parmesan, ail, huile d’olive) 18.5

MAX

(tomates cerises, mozzarella, chorizo calabrese piquant, roquette, burrata, aubergines, pancetta) 18.5
ALBANO

(tomates fraiches, mozzarella, pommes de terre, poivrons au four, oeufs) 18.5
ACATE

(tomates cerises, mozzarella, aubergines, basilic, huile au rimarin, copeaux da parmesan, roquette) 18.5
MEGARA

(tomates cerises, basilic, huile d’olive, thon, oignon, origan) 18.5
SALMONE

(tomates cerises, mozzarella, saumon, huile d’olive, ail, basilic, roquette) 20.5
ROBERTO

(tomates fraiches, mozzarella, oignons, champignons, poivrons, roquette, coppa, courgettes grillées,
cipeaux de parmesan) 19.5
SIRACUSA

(tomates fraiches, mozzarella, pancetta, courgette, copeaux de parmesan, roquette) 18.5
PIADINA DELLO CHEF

(piadina garnie selon les heumeurs du chef) 20.5

Les Cartoccio (pates trafilées en croute)

CARTOCCIO PIACENTINA

(sauce tomate, huile d'olive, basilic, courgettes, saumon frais, parmesan, mozzarella) 20.5
CARTOCCIO NOSTRANO

(sauce tomate, huile d'olive, basilic, courgettes, chorizo, parmesan, mozzarella) 20.5
CARTOCCIO TOSCANO

(tomates cerises, huile d'olive, basilic, courgettes, jambon de parme, parmesan, mozzarella) 20.5
CARTOCCIO COLOMBINA

(tomates cerises, huile d'olive, basilic, aubergines, parmesan, poivrons, mozzarella,

courgettes et Iégumes de saison) 18.5
CARTOCCIO DELLO CHEF - 26.5

(garnie selon I’humeur du chef)
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Pizze

MARGHERITA

(sauce tomate, mozzarella, huile d'olive et origan)

MARINARA

(sauce tomate, huile d'olive, ail, persil, basilic et parmesan)
NAPOLETANA

(sauce tomate, mozzarella, anchois, capres, olives, huile d’olive et origan)
REGINA

(sauce tomate, mozzarella, jambon, champignons,huile d’olive et origan)
CALZONE

(sauce tomate, mozzarella, jambon cuit & I'os, oeuf, parmesan et huile d'olive)
BLANCHE NEIGE

(créme liquide, mozzarella, huile d’olive et gorgonzola)
CAMPAGNARDA

(sauce tomate, mozzarella, lardons, oeuf , huile d’olive et origan)
DIAVOLA

(sauce tomate, mozzarella, chorizo, huile d’olive et oeuf)

ORIENTALE

(sauce tomate, mozzarella, merguez au sel de Guérande’ huile d'olive et oeuf)

DANIELA
(sauce tomate, champignons, aubergines, courgettes, poivrons, oignons, mozzarella, parmesan

Roquette, huile d’olive)

QUATTRO FORMAGGI
(sauce tomate, gorgonzola, provolone, stracchino, mozzarella)

4 STAGIONI
(sauce tomate, mozzarella, jambon, champignons, artichaut et olives)

PARMA
(sauce tomate, mozzarella et jambon de parme)

PIRATA
(sauce tomate, mozzarella, thon, oignons, oeuf et basilic)

SALMONE
(saumon, mozzarella, ail et persil)

ALESSANDRO
(créme entiére, mozzarella, jambon de parme et coppa)

FRUTTI D1 MARE
(sauce tomate, calamars, moules, crevettes, ail, tomates cerises et persil)

007
(sauce tomate, mozzarella, jambon, champignons, oeuf, chorizo, coppa et basilic)

VICE VERSA
(garnitures surprises en fonction de I'humeur de notre pizzaiolo)

A MODO MIO (4 ma facon)
(composez votre pizza avec les ingrédients de votre choix)
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PIZZA AL TARTUFO

(créme de truffes, mozzarella, huile d’olive et champignons) 18.5
CHEVRE et MIEL 18.5
SPECK et GORGONZOLA 18.5
Ingrédients supplémentaires (par ingrédient) .............cccccoevcrevnerrininnen, LOO €
PO Chevre o6 BOrRORZONS .. a0
Jambon cuit a I'os, coppa, chorizo, merguez, anchois, fromages...........2.00 €
Pour salmone et jambon de Parma/pour bufala et burrata.......... 4.00 -6.00 €

Salades

SALADE VERTE
(batavia, roquette, trévise ou selon arrivages de saison) 7.5

CESARE
(salade mixte, tomate, cerises, huile d'olive, mozzarella, aubergines grillées, poitrine de poulet au four
et parmesan) . 17.5

CAPRETTE CHAUD
(salade mixte, tomates cerises, mozzarella, courgette grillées, basilic et crottins de chévre) 17.5

TIROLESE
(salade mixte, tomates cerises, mozzarella, speck, aubergines grillées, huile d'olive) 18.5
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CALABRESE
(salade mixte, tomates cerises, mozzarella, coppa calabrese, aubergines grillées,
courgettes grillées, huile d'olive) 18.5

SALADE DU CHEF
(salade mixte, tomates cerises, mozzarella, speck, aubergines grillées, burrata,
jambon de parme, coppa, huile d'olive) 20.5




Desserts

COUPE DE GLACE AU CHOIX
1 Boule 5.5

FONDANT AU CHOCOLAT
TIRAMISU’

PIZZA NUTELLA BANANE
SALADE DE FRUIT DE SAISON
BANANE FLAMBEES

TARTE AUX POMMES

CAFE GOURMAND

Biére
HEINEKEN

PERONI
MORETTI

Boisson Chandes

CAFE
DECAFEINE
CAPPUCCINO
INFUSION / THE

Eaux Minérales

EVIAN 50 cl

EVIAN1 It

SAN PELLEGRINO 50 ¢l
SAN PELLEGRINO 1 It
BADOIT 1 It

Cantine Whisky

JACK DANIELS
TULLIBARDINE
ARDBEG 10 ANNI
FOUR ROSES

2 Boules

9.0
9.5
8.5
9.5
9.5
10.5
11.5

75
75
9.5

3.5
3.5
5.5
55

S
8.5
6.5
85

12.5
12.5
14.5
11.5

8.5

3 Boules
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THE GLENLIVET
MACALLAN
BUNNAHABHAIN
LAPHROAIG

CIVAS
GLENFIDDICH
ABERLOUR 15 ANNI
LAGAVULIN 16 ANNI

12.5
13.5
14.5
13.5
12.5
12.5
14.5
16.5

Liste non exhaustive: de nombreux autres choix proposés

Boissons Apéritifs

KIR

KIR ROYAL

RICARD

MARTINI (blanc / rosé / rouge)
MARSALA

CAMPARI

PROSECCO

WHISKY (JB/ Clan Cambell)
CHAMPAGNE

AMERICANO

WHISKY COCA (2cl Whisky+ coca)
SPRITZ

SPUTINIC

RUM (ZACAPA)

SPRITZ

7.5
8.5
6.5
7.5
6.5
T8
8.5

9.5
9.5
10.5
25
9.5
9.5
8.5

Boissons Sans Alcool

COCA 33

JUS DE FRUITS 20 ¢l
LIMONADE
ORANGINA

ICE THE

DIABOLO

Digestifs

LIMONCELLO
AMARETTO

5.5
55
55
55
5.5
5.5

S
8.5



VODKA /GIN

GRAPPA

GET 27

AMARO AYERNA

FERNET BRANCA
SAMBUCA AVEC MOUCHE
ARMAGNAC

COGNAC

8.5
8.5
9.5
8.5
8.5
8.5
12.5
12.5

r



